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Kick Starters * Aperitivi

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Soda

Hugo

Sambuco, Prosecco, Soda, Menta Fresca

Americano
Vermouth Rosso Pilloni, Campari, Soda

Americano Fantastico
Strong Bitter Sottobanco, Jefferson Amaro, Bergamotto, Soda

Tonic Fever Tree e Gin

Rural Gin Vecchio Magazzino Doganale
Gin Lane London Dry

Gin Lane Black Berry

Gin Giniu Stile London Dry

Pg Skin London Dry

Gin Peace Botanico del Baldo

Gil e Tonico Rurale
Gil Rurale, Bergamotto, Jefferson Amaro, Tonic Fever Tree

Negroni Sbagliato

Campari, Bitter, Vermouth Rosso Pilloni, Prosecco

Negroni

Campari, Vermouth Rosso Pilloni, Gin

Campari Orange

Campari Bitter, Succo D’arancia
9’

Gardamade Alcol Free

Ginger beer, succo di carota, limone del Garda, soda



Al Calice ¢ Glass

Bubbles

Franciacorta Brut * Solo Uva

Prosecco Superiore Brut * Valdo

White wine

“L’Ontano” Veneto Bianco * Le Ali del Frassino
Lugana Classico * Co De Fer

Soave Classico Superiore * Vicentini

Lugana * Sansonina Fermentazione Spontanea

Nasomatto ®* OTtella Turbiana e Incrocio Manzoni

Red Wine

Bardolino Classico ¢ Costadoro
Valpolicella Classico * Vicentini
Valpolicella Ripasso * Ripa Della Volta

Amarone ¢ Farina
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Craft Beers * Birre Artigianali
IPA Stonehenge 0,33 ¢ Birrificio Lariano

Birra chiara alta fermentazione, amaro importante, note floreali, frutti tropicali

High fermentation lager beer, very bitter, floral notes, tropical fruits

Pils Grigna 0,33 e Birrificio Lariano
Birra chiara, bassa fermentazione, aroma di malto, floreale
Light beer, bottom fermentation, malt aroma, floral

La Medea 0,33 « Matthias Miiller

Birra rossa doppio malto, arancia, vaniglia
Double malt red beer, orange, vanilla

Heaven 0,5 ¢ Birrone
Bianca, leggera, speziata - White, light, spicy

SS46 0,5 « Birrone

Hell, chiara, perlage fine, fresca - Hell, clear, fine perlage, fresh

La Bianca 0,5 * Matthias Miiller

Frumento al malto di farro, semplice e delicata
Spelled malted wheat, simple and delicate

Billy The Beer Dog 0,5 * Emod Beer Co California Common

Ambrata, cruda, bassa fermentazione - Amber, raw, low fermentation

Empowered 0,5 * Emod Beer Co Session

Ipa chiara, cruda, alta fermantazione - Ipa clear, raw, top fermentation

Audace 0,75 * 32 Via Dei Birrai

Bionda forte, alta fermentazione, leggermente agrumata
Strong blonde, high fermentation, slightly citrusy

Admiral 0,75 ¢ 32 Via Dei Birrai

Ambrata doppio malto - Double malt amber

Beers

Spina Piccola * Moretti
Spina Media * Moretti
Weizen Erdinger 0,5
Beck’s 0,33

Corona 0,33

Rossa Moretti 0,33
Ichnusa Non Filtrata 0,33
Analcolica Moretti 0,33

14

14

5,5

4,5
4,5
4,5
4,5
4,5



Drinks
Acqua Minerale 0,75

Bibite Bottiglia 0,33 Coca, Zero, Chinotto, Tonica

Bibite 0,2
Bibite 0,4

Succhi 0,25 Arancia, Mela, Pesca, Ananas

Mezze Bottiglie 0,375
Lugana Doc ¢ Le Morette
Valpolicella Sup. ¢ Zenato

Franciacorta Brut « Contadi Castaldi

Vini da Dessert

Appassito di Soave * Vicentini
Garganega

Moscato d’Asti * Emilio Vada

Recioto della Valpolicella ¢ Farina

Vino della Casa

Rosso Merlot 1 ¢ Colli Morenici
Rosso Merlot 0,5 ¢ Colli Morenici
Rosso Merlot 0,25 ¢ Colli Morenici
Bianco Custoza 1 * Cantina Sociale
Bianco Custoza 0,5 « Cantina Sociale

Bianco Custoza 0,25 » Cantina Sociale

3,5

5,5
2,5
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Metodo Classico

Diamicton Talento Trento DOC e Piffer val di Cembra

Franciacorta Brut * Solo Uva
Chardonnay

Trait d’Union “Non Dose” ¢ Il Pendio
Chardonnay | Pinot Bianco | Pinot Nero

Franciacorta Brut ¢ Faccoli
Chardonnay | Pinot Bianco | Pinot Nero

Alma Gran Cuvee Brut * Bellavista
Chardonnay | Pinot Bianco | Pinot Nero

Cuvee Prestige « Ca’ Del Bosco
Chardonnay | Pinot Bianco | Pinot Nero

Brut Pas Operé “Memoria” * Ca Del Vent
Chardonnay | Pinot Nero

Durella Metodo Classico Et. Viola Brut * Fongaro
Durella

Cremant De Loire “Non Dosé” ¢ Chateaux Pierre Bise
Chenin Blanc

37
30

35

37

46

38

75

35

34



Bolle Italiane
Prosecco Superiore Brut * Valdo
Glera

Prosecco Extra Brut ¢ Bele Casel
Glera

Prosecco Extra Dry ¢ Col Vetoraz
Glera

Verde Piona Bianco Frizzante ¢ Albino Piona
Garganega | Trebbiano | Rondinella

Champagne
Brut « Delamotte
Chardonnay | Pinot Nero | Pinot Meunier

Billecart * Salmon Brut
Chardonnay | Pinot Nero | Pinot Meunier

Bolero ¢ Fleury

Pinot Nero

21

22

22

18

80

65

140



Lugana e Bianchi del Territorio

“L’Ontano” Veneto Bianco * Le Ali del Frassino
Lugana Co De Fer « Co De Fer

Lugana Santa Cristina ¢ Zenato

Lugana ¢ Don Lorenzo Della Grillaia
Lugana Mandolara * Le Morette

Lugana Riserva Sergio Zenato * Zenato
Lugana Riserva * Ca’ Lojera

Lugana Le Creete ¢ Ottella

I Frati » Ca Dei Frati

Lugana e Sansonina Fermentazione Spontanea
Nasomatto ¢ Otella Turbiana e Incrocio Manzoni

Custoza Doc ¢ Le Vigne di San Pietro
Garganega | Trebbiano

Veneto Bianco Igt Capitel Croce ¢ Anselmi

Bianco Veronese Igt “Exemplum” ¢ Agostino Vicentini
Trebbiano

Bianco di Custoza ¢ Cant. Soc. Custoza
Garganega | Fernanda | Trebbiano

Custoza Superiore "Amedeo” ¢ Cavalchina

Soave Monte Carbonare ¢ Suavia
Garganega

Soave Superiore Il Casale * Vicentini
Garganega

22
22
22
22
22
34
32
24
24
28
22
24

30
24

20

22
27

24



Bianchi Italiani

Trentino Alto Adige
Nosiola * Pravis
Gewurtztraminer * Albino Armani

Riserve Della Contessa * Manincor
Pinot Bianco | Chardonnay | Sauvignon

Nico Sauvignon ¢ Strobhof

Friuli
Ribolla Gialla * Necotium

Friulano
Pinot Grigio * Vignai Da Duline

Friulano Collio Doc Primarul * Venica&Venica

Piemonte
Chardonnay ¢ Ettore Germano Langhe

Piccolo Derthona * Vigneti Massa
Timorasso

Herzu Langhe Doc Riesling ¢ Ettore Germano

Abruzzo
Trebbiano d’Abruzzo Doc Valle Reale « Az. Agr. Valle Reale
Trebbiano d’Abruzzo * Emidio Pepe

Pecorino ¢ Torre Dei Beati
Pecorino

26
22
28

29

23

32
26

22
21

30

25
60
21



Marche

Verdicchio Castelli di Jesi Classico ¢ Villa Bucci
Verdicchio dei Castelli Di Jesi Riserva ¢ Villa Bucci
Verdicchio di Matelica * Bisci

Campania
Greco di Tufo * Amarano

Fiano di Avellino  Vadiaperti

Sicilia e Sardegna

Etna Bianco * Murgo
Caricante | Catarratto

Vermentino Orriu ® Quartomoro

26
65
22

24
22

23

21



Rossi Locali

Bardolino Sup. ¢ Costadoro

Bardolino Doc ¢ Le Vigne Di San Pietro
Bardolino Sup. Docg Lassuperiora ¢ Villa Calicantus
Valpolicella Ca’ Fiui ¢ Corte Sant’alda
Valpolicella Classico ¢ Vicentini

Valpolicella Classico Sup. * Zenato

Ripa della Volta Ripasso ¢ Ottella
Valpolicella Ripasso Sup. Ripassa ¢ Zenato
Ripasso Sup. Campi Magri ¢ Corte Sant’alda
Amarone ¢ Farina

Amarone * Bertani

Amarone * Zenato

La Poja * Allegrini

Rossi Italiani

Trentino Alto Adige

Pinot Nero ¢ Terlano
Schiava ¢ Popphof
Syrae ¢ Pravis

Piemonte

Nebbiolo delle Langhe ¢ Ettore Germano
Barolo ¢ Casina Bric
Dolcetto d’Alba ¢ Ferdinando Principiano

19
23
30
22
22
21
26
29
32
40
45
48
95

30
22
27

24
45
20



Lombardia

Lambrusco Secco ¢ Giubertoni
Rosso Valtellina ¢ Faccinelli
Nebbiolo Valtellina Sup. ¢ Grumello

Toscana
Brunello di Montalcino ¢ II Colle

Sangiovese

Chianti Classico * Candialle

Sangiovese

Bolgheri Rosso Doc ¢ Le Macchiole

Merlot | Cabernet Franc | Cabernet Sauvignon

Abruzzo

Montepulciano D’abruzzo “Cocciapazza” ¢ Torre Dei Beati

Puglia

Primitivo di Manduria Doc Fatalone ¢ Gioia Del Colle
Sicilia

Frappato ¢ Baroni di Pianogrillo
Nero d’Avola * Cantina Marilina

18
24
27

55

22

35

30

26

20
22



Vini dal Mondo

Bianchi

Francia

Bourgogne Aligoté ¢ Sylvain Pataille

Aligote

Chablis ¢ Christian Moreau
Chardonnay

Germania

Riesling Trocken ¢ Dr Loosen

Nuova Zelanda

Sauvignon Blanc ¢ Saint Claire

Rossi

Spagna

Ribera del Duero Rosso ® Protos
Tempranillo

Argentina
Malbec ¢ El Hijo Prodigo

40

35

30

36

25

24






Un ambiente accogliente dove concedersi il piacere
di una cena a base di specialita di pesce
in chiave mediterranea e contemporaneq,
una carta vini con piv di 100 etichette
sulla terrazza piv esclusiva di Peschiera.

E consigliata la prenotazione:
momus@ristoclassique.it - 045 6448449
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Il tuo viaggio nel gusto inizia da qui
inquadra e scarica il menu

www.ristoclassique.it



